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Du beau bois pour servir

BOIS ETVIN P Roi des caves de jadis, le bois s’était effacé devant des matériaux plus fiables. Aujourd’hui, il revient

PIB GRAND ANGLE

Retour
en grace!

Omniprésent dans le qu
du vigneron de jadis, le bois a
longtemps semblé incontourna- :

tidien

ble. «Pressoirs, brantes, écha-
las, guérites, gobelets, vaissel-
les, manches d'outils: tout ce
qui pouvait aider nos ainés a
travailler leurs ceps était taillé
dans des essences locales.» Pas
étonnant des lors que e Musée
de la vigne et du vin de la direc-
trice Anne-Dominique Zufferey
consacre plusieurs salles et pu-
blications a l'influence du bois
sur I'histoire de la viticulture va-
laisanne. «Le bois se lit volon-
tiers comme un lien avec le

passé alors que le verre. lisse et

neutre, se met au service du vin
contemporainy, souligne Anne-
Dominique Zufferey, une direc-
trice passionnée qui se rejouit
de voir aujourd'hui le bois pren-

dre une douce revanche sur des -
matériaux modernes plus résis- :

tants et fiables, mais aussi bien
moins chaleureux.

Aprés avoir cédé beaucoup de
terrain et avoir méme carré-
ment disparu de certaines ca-
ves. le bois tend donc a retrou-
ver une place de choix chez les
amateurs de bons crus. Et
méme si le gobelet en érable ou
en fréne ne sert a boire que
dans de trés rares occasions,
les flts de chéne, eux, ont de
plus en plus la cote. Et bois et

vin sont ainsi préts a faire a nou- .

veau bon mélange... PG

: PASCAL GUEX

- Déguster une petite arvine
. dans ungobelet en érable ouen
- fréne? Mais quel cenologue qui
respecte oserait pareille hé-
. résie? Aujourd'hui, pour appré-
- cier toute la qualité et le poten-
- tiel du contenu, le contenant se
. doitd'étre transparent et hygié-
. niquement irréprochable. Lisse
. et neutre comme du verre.

: Collaborateur scientifique
- au Musée de la vigne et du vin,
: Samuel Pont rappelle qu'il n'en
- a bien sar pas toujours été
: ainsi. «Le bois a longtemps joué
- un role essentiel dans la culture
* du vin. Et pas seulement parce
: que tonneaux et pressoirs
- étaient taillés dans ce matériau
. noble.» Gobelets en bois et cou-
- pes a pied fagonnés au tour ont
© ainsi été longtemps des com-
. pagnons de dégustation et de...
- beuverie incontournables. «Et
. c'était achacunsacoupe. Ladif-
- férence de statut des convives
: réunis dans une cave impli-
. quait ainsi I'usage de récipients

- différents pour boire le vin com-
* munautaire.»

. U'héritage des bourgeoisies
: Les temps ont bien sor

changé. L'étain puis le verre ont
: supplanté le bois. Pas partout
* cependant! «Si aujourd’hui le
- vin se boit communément dans
* des verres, il se trouveeneffet en-
* core des lieux o il est de cou-
. tume de trinquer avec des gobe-
* lets en bois, faconnés au tour, &
. l'ancienne.» Au cours de ses re-
* cherches menées dans le cadre
de la rédaction du livre «Quand
* le bois sert a boire - Regards sur
* lavigne et le vin enValais 2», Sa-
- muel Pont a pu constater que
. certaines traditions avaient
: ainsi la vie tenace. «Quelques
bourgeoisies et sociétés spécifi-
. ques —~comme les Cibles par
. exemple- maintiennent en effet
© cet usage ancestral.» C'est le cas
: surtout dans le Valais central ou
. dans I'une ou l'autre localités
* haut-valaisannes, comme Tor-
. bel ou Visperterminen. L'eth-
. nologue valaisan a pu constater
- laque ces anciens gobelets por-
. tent généralement sur le fond
* du récipient -plus rarement
- sur le coté- une inscription
. bourgeoisiale. Et au gré des lo-
* calités, ces témoins du passé
perpétuent toutes sortes de tra-
. ditions.

La dlrectnce Anne-Domlmque Zufferey et I'ethnologue Samuel Pont - ici photographiés dans

le Musée de la vtgne etduvinde

-ne

de souligner I'im-

Pour req't‘lmr;]uer
I'accouc

A Grimentz par exemple,
I'assemblée des rogations -qui
se déroulait autrefois le mer-
credi précédant I'Ascension et a
lieu désormais au mois de jan-
vier - reste pour les bourgeois de
I'endroit comme la seule occa-
sion de I'année pour se réunir.
«C'est aussi la seule occasion ou
sonit sortis les quelque 200 gobe-
lets en bois qui sont enfermés
dans un cageot & pommes.» La
Bourgeoisie de  Saint-Jean
maintient, elle aussi, 'usage des

t pas une

portance du rdle qu'a joué le bois dans Ihistoire de la viticulture valaisanne. <& nouveLUsTE

coupes a boire en bois. pour dé-
guster le vin que lui fournissent
ses vignes situées en plaine.
«Quelque 150 gobelets sont ran-
gés & la cave dans une armoire
murale dont ils ne sortent qua
une seule occasion... On en
trouve d'anciens modéles dont
l'identité de celui qui les a tour-
nés a été oubliée.» Et ainsi de
suite tout au long des derniers
villages valaisans - Chermi-
gnon, Venthéne, Veyras, Vissoie,
Ayer, Chandolin, Granges, Vis-
soie, Réchy, Ayent, Evolene, Saas
ou Grichen - qui veulent se sou-

était non seulement pratique,
mais aussi chargée de symboles.

exemple, la «coppa» était aussi

bien destinée au président de -
commune qu'au chef de famille :

ou aux rares nouveaux bour-

plus chargé de légende auss

lors de l'accouchement.»
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-Un musée,
- deux sites et
-un sentier...

Uhistoire viticole de notre can-
. ton vous passionne? Alors ne
* ratez sous aucun prétexte une
- visite au Musée valaisan de la
- vigne et du vin! Un musée qui
- couvre en fait deux sites et un
. sentier didactique. Le musée
* dévoile en effet ses trésors
- aussi bien a Sierre qu'a Salgue-
. nen. Deux surfaces d'exposition
- bien distinctes reliées entre el-

les par un chemin viticole de 6

- kilometres, parfaitement balisé
- al'aide de panneaux explicatifs
. fournissant moult renseigne-

- ments sur les techniques, les

. cépages et l'implantation de la
. vigne dans son environnement
- naturel. Et si le musée propre-

: ment dit attire - bon an mal an -
- de 4000 a 5000 visiteurs, le

. sentier didactique est plus

: couru encore puisque ses res-

ponsables estiment sa fréquen-

: tation annuelle entre 15000 et
: 20000 randonneurs. Petit tour
- du propriétaire pour vous met-
: trele... vin ala bouche:

. P ASierre (chateau de Villa),
_ I'exposition permanente est ha-

bituellement centrée sur le vin

. avec des éclairages sur les pres-
* soirs d'hier et d'aujourd’hui; sur

la cave et ses usages; sur les ob-

* jets du vin ou encore sur le role
- duvin dans la société. Mais cet
. espace est actuellement non

* accessible au public, car enré-
- novation.

. » A Salquenen (maison

- Zumofen): la viticulture est éga-
* lement & I'honneur au travers

- des théemes suivants: la terre et

. " - le vignoble: la vigne, les cépa-
venir que la vaisselle en bois - o & B

ges: les méthodes de culture et

* les outils; les vignerons, leur si-

© tuati ivite 1
AGhmentsie Chanacini uation et leurs activités dans la

tradition ainsi qu'un theme
d'actualité. Cet été, présenta-
tion des oiseaux alouette qui
peuplent nos vignobles sous le

 titre «Al s Lulu, le X
geois. Bt Samu elPont dévoquer - titre «Alouette; Lulu, le retoury.

le récipient le plus mythique, le * 4, es jours de 14 2 17 heures,

S b sauf le lundi ou alors sur de

pient offerta la flancée qui, aprés -
son mariage, y buvait 'humagne
avec du miel quon lui donnait :

Avoir jusqu'a fin novembre:

mande (tél. 027456 4525).

| 4 Renseignements sur le net:
duvin.ch




Le Nouvelliste

a boire...

3 la mode, grace notamment aux fits de chéne.

tains datent de 1886. «evsionE - MAIRE

Du méléze pour les glaciers

PASCAL GUEX

Quel autre vin est aussi dépen-
dant de son contenant que ce-
lui des glaciers? Honnie par cer-
tains. adulée par d'autres, cette
specialité du val d'Anniviers
doit étre élevée en fat de bois
~du méleze de préférence- et
dans des caves situées a l'alti-
tude de 1200 metres.

Mais c'est une autre parti-
cularité qui assure toute la typi-
¢ité de ce vin a nul autre pareil.
Jamais ces tonneaux ne doivent
@tre vidés completement! Une
fois transporté en altitude dans
les caves du val d'Anniviers, le
vin nouveau sert ainsi a com-
pléter les tonneaux de Glacier.
en sajoutant aux anciennes
pressées. Et cest ce mélange
qui crée une sorte d'assem-
blage inimitable de plusieurs
millésimes.

La cave de la maison bourgeoisiale de Grimentz dans laqu

En 1905 déja, Viala Vermorel
décrivait ce phénomene uni-
que. «La nouvelle récolte vienty
remplir les vides de la vente an-
nuelle, se mélant aux produits
des vendanges successives de
vingt-cing & trente années. Dans
ces foudres, le vin se madérise
d'abord. puis prend une saveur
de térébenthine particuliéze...»

Secrets de caves
Aujourd'hui, la tradition de-
meure tenace, méme si elle
sest accommodée de I'évolu-
tion des mentalités. Les pro-
priétaires de vignes machemi-
nent ainsi plus le précieux nec-
tar dans des baros, ces sortes de
petits tonneaux de bois ovales
aplatis d'un coté et attachés de
part et d'autre du bat des mu-
lets qui autrefois faisaient la na-
vette entre la plaine et les caves

elle est stocké le vin des glaciers et ses fameux fats de méleze dont cer-

daltitude. 1l se dit méme dans
le secret de certains carnotzets
que les fiits de chéne auraient
tendance a remplacer les fou-
dres de méleze. Mais pchtt..

Reste que le mythe, lui, per-
dure. Etavec lui, la... polémique
sur la véritable qualité de cette
spécialité. «On aime ce vin ou
on ne l'aime pas. Il iy a pas de
miliew. Ceux qui le dégustent
pour la premiére fois font la gri-
mace. Puis, passé la surprise, ils
en rederandent», soulignait
dans ces mémes colonnes I'an-
cien caviste René Antonier.
C'étaiten 1991,

1l fleure bon la forét

Prés de cent ans plus tot,
¢'est un Anniviard pure souche
qui s'extasiait devant un vin
de... quarante ans. «C'est mon
grand-pére qui I'a mis au ton-

neau. Et jamais nous ne hames
quelque chose de meilleur, de
plus subtil, de plus capiteux, de
plus délicieusement grisant. Au
goat musqué du raisin, le mé-
leze aajouté un parfum fort, qui
senitait la forét, la fleur sauvage,
la mousse fraiche.»

Ft ne serait-ce justement
point le bois qui donnerait au
vin des glaciers son caractére
unique? Ce bois appelé a deve-
nir atout promotionnel apres
avoir été outil viticole? Telle est
en tout cas la conclusion de Sa-
muel Pont dans le livre «Quand
le bois sert a boirer. «Les vieux
gobelets en bois, le vieux vin du
glacier, les antiques tonneaux
sont conservés en tant que si-
gnes d'authenticité donnant du
cachet au lieu et servant de
«carte de visite» & une Société en
quéte de visibilité médiatique.»
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