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La tonnellerie helvétique
mise sur la qualite

L’école d’ingénieurs de Changins a fourni un précieux travail de recherche

au service de la tonnellerie du pays. Grace a une recherche accomplie sur toute
la filiére chéne, une rigoureuse tracabilité, sans doute unique en Europe,

est désormais disponible. De quoi vivifier un métier qui a failli disparaitre.

L es vignerons suisses qui dé-
sirent élever leurs vins en
fiits de chéne disposent désor-
mais d’'une filiere rigoureuse
mise au point par 1’Ecole d’in-
génieurs de Changins. «Terroir
Chéne» est le nom de la marque
déposée qui sanctionne les fiits
de qualité produits par les ton-
nelleries agrées. Elle garantit une
tracabilité rigoureuse du bois,
probablement unique en son gen-
re. «A ma connaissance, il n’en
existe pas d’autres», affirme An-
dré Rawyler, biochimiste a Chan-
gins, qui a participé au program-
me de recherche lancé en 2004
par Judith Auer, cenologue.

UNE MARQUE DEPOSEE

La Suisse ne compte guere que
trois ou quatre véritables tonnel-
leries, toutes en Suisse aléma-
nique, ainsi que deux tonneliers
qui travaillent en Romandie, si-
gnale 1’'ouvrage Et le tonneau fit
(voir page 25). A Kiissnacht am
Rigi (Lucerne), Roland Suppiger
s’est associé des le début a la
recherche des ingénieurs de
Changins. Mais la mise au point
d’une tragabilité commence bien
avant le travail du tonnelier.
«Nous avons d’abord pris con-
tact avec des forestiers, explique
Rawyler. Car il s’agissait de véri-
fier si la Suisse dispose de ché-
nes en quantité et en qualité suf-
fisantes».

Deux types de chénes sont par-
ticuliérement recherchés pour
I’élevage de vins en fiits: sessile
et pédonculé, le premier aidant
a produire un vin plus aroma-
tisé que le second. «Mais entre

Kiissnacht am
Rigi: tonnelier
au travail.

ces deux especes, il existe toutes
sortes d’hybrides», précise Ra-
wyler. C’est pourquoi le réle at-
tendu des futurs fiits est fixé
avant méme |’abattage des ché-
nes: le bon vin commence avec...
le garde forestier, qui marque

les arbres sur pied selon leur es-
pece!

La marque «Terroir Chéne» ga-
rantit la tracgabilité. Le vigneron
dispose ainsi d’informations
supplémentaires. «Autrefois, on
choisissait un bon tonneau de
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chéne sans autre indication que
son bois: du chéne, explique Ra-
wyler. Et si le vin tournait mal,
on le sauvait par des assembla-
ges. Maintenant, le vigneron dis-
pose de diverses informations
supplémentaires. Il peut choisir
ses fiits selon son vin (car tous les
vins ne se marient pas bien avec
le bois) et, surtout, selon les ca-
ractéristiques qu’il désire lui don-
ner».

UNE QUESTION DE TEMPS

L'outil mis au point permet de
prédire un type d’aréme. Evi-
demment, rien n’est garanti
d’avance, I’élevage restant un art
qui requiert expérience et doigté.
La marque déposée revét divers

avantages, dont la valorisation
du bois de chéne. Les vignerons
romands commandent depuis
longtemps leurs fats en France,
grand pays producteur de bar-
riques (grdce notamment aux
chénaies plantées par Louis XIV,
qu’il destinait a la fabrication
de bateaux de guerre!). Les pre-
miers vignerons qui ont accepté
de «jouer le jeu» des fits suisses
a bois tracable s’en déclarent
satisfaits.

«Nous avons travaillé avec une
dizaine de caves, petites et gran-
des, conclut Rawyler. Mais main-
tenant, c’est une question de
temps. Il faudra des années d’ex-
périence pour que le chéne suis-
se acquiere la renommée visée».

En attendant, les auteurs de
cette longue recherche ont en-
registré une bonne surprise: le
prix des ftts «Terroir Chéne»
est tout a fait concurrentiel avec
celui des produits des pays voi-
sins, notamment la France. On
fabrique en Suisse moins d’un
millier de barriques par année,
selon le Musée valaisan de la
vigne et du vin. Et le bois n’est
utilisé que pour une petite par-
tie (quelque 10%) de la produc-
tion vinicole suisse. Les foréts
de chénes du pays sont donc
suffisamment amples pour ali-
menter le marché. Méme si un
chéne a besoin de 150 ans avant
d’atteindre la taille adéquate. ///

Alain Dupraz

Fabriquer un tonneau, un long processus

vant d'arriver dans une cave, les

barrigues passent par un long pro-
cessus, qui commence plusieurs an-
nées avant le travail délicat du ton-
nelier. Quand les chénes [sélectionnés
avec soin en vue de leur destination)
sont abattus, ils sont débarrassés de
leurs branches. Les grumes ainsi pro-
duites passent entre les mains du
scieur, qui les découpe en billots d’un
_peu plus d'un metre. Puis le fendeur
choisit les parties du bois les plus
adéquates a la fabrication des mer-
rains. Cette étape peut aussi se faire a
la scie.
Mais, pour André Rawyler, «le fendage
a un avantage sur le sciage, car il suit
les lignes du bois. Le rendement est
un peu moins bon, mais la qualité du
bois est meilleure.».

DES MERRAINS AUX DOUVES

Les merrains se présentent sous
forme de planches d’un peu plus d'un
métre pour une épaisseur d’environ
4 cm et une largeur de 8 a 15. Celles-
ci préfigurent les douves qui forme-
ront le tonneau. Mais on n'en est pas
encore la. Le bois passe d'abord par
une longue étape de séchage. Empilés
a Lair libre, les merrains subissent les
intempéries durant deux, voire trois
ans. Ils sont en quelque sorte lessivés
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Les planes utilisées pour creuser
la partie concave des douves.

par la pluie et le vent, acquérant le
degré d’hygrométrie désiré et la sta-
bilité nécessaire a la fabrication des
tonneaux.

Arrive enfin le travail du tonnelier.
Celui-ci scie les merrains a la lon-
gueur désirée et les passe au rabot. La
face des merrains destinée a linté-
rieur du fit commence a prendre sa
forme concave; la tranche (le petit
coté des merrains) est biseautée en
vue de Uassemblage. Ce dernier com-
mence dans la dimension définie par

le premier cercle de fer. Les douves
sont posées dans le cercle et mainte-
nues par des petites presses, puis cin-
trées avec un instrument particulier,
le batissoir, et en faisant jouer la cha-
leur (avec un petit brasero a linté-
rieur) et Uhumidité. Une fois le haut
du tonneau réalisé, on retourne le fat
pour poser les autres cercles, tout en
complétant le cintrage. Vient ensuite
le creusement des gorges, aux deux
extrémités des douves, en vue d'y fixer
les fonds.

BOUSINAGE
Voila, grossierement résumé, le beau
travail du tonnelier. Ce dernier est
aujourd’hui aidé par la mécanisation,
qui diminue la fatigue et augmente la
rapidité d'exécution. Mais son savoir-
faire garde un caractere artisanal de
qualité, dans lequel lexpérience joue
un grand role.
Avant de recevoir le vin, les barriques
passent encore par une étape directe-
ment reliée aux caractéristiques que
le vigneron veut donner a son vin: la
chauffe. Dite aussi bousinage, celle-ci
vise a développer des arémes parti-
culiers du chéne. Faible, moyenne ou
forte, la chauffe donnera un composé
aromatique plus ou moins intense.
- [Ad)




M
I
.
T
=%
@
o

*1IAIRS B s9331d
SIANBU SIIN0Y
sonbiiieq saqg
‘suuesiejen
aARd aun sueq

‘[usuanbjes e a.ug

-wanou uy e nbsnl) swey) awsw
8] 4ns asodxa Inb ‘(ususanbjes 1a
8448IS) uiA np 18 aubia e] ap uesie)
-eA 8asnyy 9] 4ed a3ipa ‘'sebed G4
Iny neauuoy af 33

pv
/// «jsnou aur

-woo jutod e us £ » *enbngaley
Juewrenbid4) 1s enurIo] 83390 8I1p

-ueadar justermod tnb ‘segsiyraq
-] senbrireq sap ejuessIEU 9IR1I[1
e[ sdwe)Suoy 1eyuswrfe 1onb a(y
‘s1aT[twr Ied juejduroo os sy ‘ses
-SINS $OUgYD XNE JUBN() *8INNI
-1JIA B[ 8D ‘[[0UUOI}IPEI} SUIOW
-uegu srewr o)sea snjd dnoo
-neaq ‘e[[ed D9AR SUIT}UT UOTJB[AI
us 1A b aTeUERSHIE BYOIU B[qE}
-LI9A ‘enbrurouods ayoueiq eyed
81100 ep uonesIfeyia e[ B adion

-Ied 10-97[8D) "«OUYYD) II0IIS],» anb
-Iew e[ Ins 9yonogap e b ‘(gz
aded) surSueyn) e gnjosyje [reARY
np eromeusq anbnoaey e1QI(y
B 'sesoyD sanne.p jue) rwired
uo-pusidde ‘(edueIq op Inoyms
‘sogirodwT JUOS SISI[[IWL SINSIS
-nyd 10) essmg ue sguue snbeyo
S99UUOI}I8JU0D JUOS SUYYD 9P
senbrireq 0o/ ® 009 ‘I, pmolny
‘sureuwroy say juainy anb sax
-1dure,p SIMassTIeq S99 8P S[IJ SO
SPU008s SOp XN8D 19 SUIANEYD onb
SO[QIIONPYLIT ISSNE SINSAN( SOP
juos sierweld S8p S}JUBPUAISAP
S8 JUB] ‘9UOURI) STRUIR( BISS O []
"JI9ATIO 159 JBqOp o7 jonbsnie no
as1o[ned :aurdio uos red 190ULW
-wod ® ‘ulA ne a[qesuadstpur 1ol
-qo 189 INS SUOTJEULIOJUL,P SN0
aun 1S9 JBJNSAI 9T '99SNU NP
9DLI}DAIIP }9SSL9J-A8I9fjny, enbru
-[WO(J-9UUY,p 9}}9[NOY B[ SNOS
a[[reaeq} B 83eIANO [9q 8D 8P 8SB(
e[ & admbg T mesuuo} o Ins 99|
-[moj ajgnbue sun puslg,s ofed
.G6T B[ 18 ol B[ anuy ‘sdureyd
xne aitoq Imod ja[euuo} o] Ied
yuy uo ‘(zeper) pIeulsg ong
-ojoutp}a,| ap ooejaid aun)
assalar,] Ied eouswiod U O

*2110q e s)3]3uuo] xne sj0abinoq saipnoj spuelb sap ‘a31s ,LZ Np saAnd xne sanbijue

sieyd sap juejje ‘3113]|2UU0] B] P 31103SIY I|qeILIIA dufn

‘nuajuod uos Jed 33 Inypinof

-ne,p 33 J31Y,p sojoyd ud dSYdLI /3Ny NE3UUO] 3] 33 IAI| UN JD B] B IIAY "NEIULO) he
uonisodxa aun aiquanou g ne,nbsnf a1>esuod uia np 33 aubia e] ap aasnp 3| ‘siejep u3

(j3Nnj nesauuo] 9| 3ja»



