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Joseph Dubuis, un des trois gardes de bisse, sera présent samedi au

musée. [MVVWV/R. HOFER]

NUIT DES MUSEES

Les gardes de bisse
racontent leur métier

Le Musée valaisan de la Vigne
et du Vin fait sa Nuit au Musée
avec trois gardes de bisse. Com-
ment travaillent-ils, comment
Pirrigation du vignoble a-t-elle
évolué au fil du temps, et avec
quels outils? La conférence sous
Ja forme d’une table ronde ré-
pondra A ces interrogations.

Faire parler les objets de la vi-
gne a travers leurs utilisateurs,
Cest une méthode que le Musée
valaisan de la Vigne et du Vin af-
fectionne depuis ses débuts. Par-
mi la collection de 2000 objets
du musée, ce sont les outils liés a
T'entretien des bisses qui ont rete-
nu toute Fattention de Iethnolo-
gue Mélanie Hugon-Duc.

Voyage dans le temps

GrAce A eux, elle a pu remonter
le temps, interroger ceux qui les
ont connus et illustrer évolu-
tion de l'irrigation du vignoble.

Ce samedi dans le cadre de la
Nuit des Musées, elle partage les
résultats de ses recherches en
donnant la parole a trois- té-
moins privilégiés: Joseph Du-
buis, ancien garde des bisses de

Lentine, Brasserie et Montorge,
Martial Barras, ancien président
du comité de consortage au
grand bisse de Lens et Maurice
Masserey, garde du bisse de Pla-
nige. Ensemble, ils évoquent un
métier toujours d’actualité mais
en constante mutation.

Droit d'eau

Les bisses ont été construits
pour assurer le bon développe-
ment de Therbe et de la vigne.

Chaque propriétaire de parcelle - '

posséde un droit deau, qui se dé-
cline en temps et en débit d'arro-
sage. Il se transmet par acte nota-
rié aux propriétaires successifs.
Cela se fait encore aujourd’hui.
Cest le garde qui actionne les
écluses sur demande pour répar-
tir leau entre tous les bénéficiai-
res...

On ne vous en dit pas plus et
on vous donne rendez-vous au
musée pour la suite des aventu-
res des gardes de bisse. © (0/C

Musée valaisan de la Vigne et du Vin,
Salquenen, samedi @ 19h30. Entrée libre et
apéritif offert. -




